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aqui seria la tostada de atun en lugar de esta fof

tambien se debe de hacer mas pequena la foto



—PARA EMPEZAR “BARRA FRIA" &5 —

ﬂb

TOSTADA TINO'S w2060 $165.00

Camarén crudo, camardn cacido y pulpo mezclado con jitomate, cebolla morada
y pepino bariado en salsa especial de la casa. (agregar 2 chilitos rojos).

TOSTADA DE ATON oo 2gregar estrella de fav $135.00

Attin y mango en cubos sobre aderezo tArtara y abanico de aguacate con un topping de poro
frito, bafiado en salsa ponz(.

TOSTADA DE CEVICHE DE PESCADOow . $60.00

Pescado marinado en jugo de limén con cilantro, jitomate, cebolla morada, zanahoria y
de aguacate.

TOSTADA DE CAMARON 1206x $80.00

Camar6n cocido mezclado con cilantro, jitomate, cebolla morada, jugo de limén y abanico de
aguacate.

TOSTADA DE PULPO n2on $89.00

Pulpo cocido mezclado con cilantro, jitomate, cebolla morada, jugo de limén y laminas de
aguacate.

COCTEL DE CAMARON socw $239.00
COCTEL DE PULPO 506 $289.00

COCTEL DE MIXTO usoee $259.00

Combinacion de pulpo, camarén y callo de almeja.
Todos los ccteles son servidos con jitomate, cebolla morada, pepino,
rebanadas de aguacate y jugo de camardn. (Servido a temperatura ambiente).

SASHIMI DE ATONponee agregar fav $240.00

Atdin laminado en salsa ponzu.

CEVICHE DE ATON EL DIVISADERD poscr $265.00

CON RAICILLA DE LA CASA
Ceviche de atin divisadero marinado con sal, limén y salsas negras sobre un espejo de
salsa maracuya con raicilla hacienda el divisadero y abanico de aguacate.

CEVICHE DE PESCADO zsacw $225.00

Pescado marinado en jugo de limén mezclao con zanahoria, jitomate, cebolla morada, cilantro
y lamina aguacate.

CEVICHE DE CAMARGN nsoc $249.00

Gamardn marinado en jugo limén y salsa, mezclado con cebolla morada, cilantro, jitomate,
pepino y l4mina de aguacate.

AGUACHILE TRADICIONAL VERDE (0ce $249.00

Camar6n marinado en jugo de imén con salsa verde mezclado con cebolla morada, jitomate,
pepino y laminas de aguacate. (AGREGAR 1CHILE)

AGUACHILE TROPICAL CON SALSA CHILTEPNsoen_. . $255.00

Camarones bafiados en salsa de chiltepin con escabeche de frutas tropicales (pifta,
ceholla morada, pepino, jitomate, cilantro y abanico de aguacate). (3 chiles)

TORRE DE MARISCOS tsooce $550.00

Geviche de pescado, camardn cocido, camaran crudo, pulpo y atn con mango, medias lunas de
Jitomate, pepino y cebolla morada, coranado con un ahanico de aguacate, baitado en salsa
negra especial de la casa y tres shots de vuelve a la vida.

— PARA EMPEZAR ““BARRA CALIENTE

TORITOS TIND'S (camsmon socrgregar fav $220.00

Orden de 3 chiles jalapefios rellenos de camardn y queso gouda (60gr.), envueltos en tocino
acompafiados de aderezo de mariin.

TOSTADA DE MARL INuooce $55.00

Guisado de marlin con cebolla morada, jitomate, chicharo, zanahoria, elote y [amina de aguacate.

TACO DE GOBERNADOR rzv $59.00

Tortilla de mafz cocinada a las brasas rellena de queso cheddar, camarones a las brasas
(30gr) alas brasas.

TACO M1 PRESIDENTE aen $62.00

Tortilla de mafz cocinada a las brasas rellena de queso cheddar, camaranes a las brasas
(30gr) y frijoles fritos.

TACO DOS MARES (NUEVO STIGKER) $120.00

Taco dorado de marlin con camarones cucaracha con salsa de orégano,
ensalada de pepino y cebolla en juliana encurtida. (1 chile).

TACOS DE JAIBA zrusiagregar fav $190.00

Tortilla de maiz rellena de un guiso de jaiba (120gr.), bafiados con un togue de crema chipotle,
acompafiados de aros de cebolla morada encurtida. s 75 m]

[Tacolporpieza k..o % L

EMPANADA DE CAMARGN FRITA 1ru $65.00

Masa de maiz rellena de un guiso de camardn (30gr.) con vegetales.

CAMERGNR LAS BRASAS ts:0 cw) suceio a2 pesones. . $289.00

Camaranes con cabeza sazonados con el adobo especial de Tina's cocinados a la parrilla.

CAMARONES CUCARACHA tsoo e $315.00

Camarones con cascara fritos, preparados con ajo, chile de arbol y salsa picante (agregar 2 chiles)

MEJILLONES MEUNIERE 1 rzssiizo0 sn $235.00

Mejillones preparados con mantequilla, ajo, perejil finamente picado y vino blanco.

— ENSALADAS £ ———
MEDIO AGUACATE RELLENO DE CAMARGNmsn  $120.00

Medio aguacate servido sobre una cama de lechuga, relleno de camardn, pepino y jitomate,
acompafiado de aderezo mil islas.

ENSALADA DE MANZANA s0cw $130.00

Manzana roja, ardndano deshidratado, queso de cabra y nuez, servido sobre una cama de
lechuga con un togue de vinagreta de jamaica.

—— S0PASES ——
CREMA DE ALMEJA @50cq) $200.00

Callito de almeja en salsa cremosa blanca con vegetales, acompafiada de crotones.

SOPA DE CAMARON 40 $200.00

Camarones, ajo, cebolla blanca, jitomate y cilantro fresco en caldo de camardn.

SOPA DE MARISCOS z50cw $285.00

Preparado con camardn, pulpo, callito, pescado y mejillones en caldo de camardn.

—— GARNES Y AVES S Qy ———
FAJITAS (s00e0

Servido con frijoles y guacamole..

Pollofz2s "8 on w8

$240.00
Apachera . aenie S !;345.00

PECHUGA DE POLLO A LA PLANCHA@wosa . $240.00

Jugosa pechuga acompariada de verduras al vapor y papa al horno.

0 empanizada (006R).............. 325500
ARRACHERA AL GRILL 0068 $325.00

Arrachera al grill acompaiiado con papa al horno y verduras al vapor.

— HAMBURGUESAS Y BURRITOS ——
BURRITO DE MARLIN oooun $180.00

Tortilla de harina con queso gouda, ensalada de col morada con zanahoria,
aderezo chipotle y guisado de marlin, acompafiado de papas fritas.

BURRITO DE CAMARONooscn $230.00

Tortilla de harina con queso gouda, ensalada de col morada con zanahoria,
aderezo chipotle y guisado de camardn, acompafiado de papas fritas.

HAMBURGUESA CLASICAuzuex $180.00

Carne de res hecha en casa, queso gouda, jitomate, lechuga, ceholla caramelizada,
acompafiada de papas fritas, aderezo de tocino, dip de jalapefio y dip de pepinillo.

HAMBURGUESA CAMAR 0oz $230.00

Camardn, queso gouda, jitomate, lechuga, ceballa caramelizada, acompaiiada de
papas fritas, aderezo de tocino, dip de jalapefio y dip de pepinillo.




Camarones envueltos con tocino y relleno de queso gouda, acompariado con aderezodepifia. 3335.00
y mostaza, papa al horno y verduras al vapor. (170cr)



——— CLASICOS TINO'S i8] ——

FILETE DE PESCADO AL GUSTO z20cw $265.00

Al ajo, mantequilla o empanizado acompaiiado con papa al horno y verduras al vapor.
Ala diabla y al ajillo acompaiiado con arroz y verduras al vapor.

CAMARON AL GUSTOq70cn $285.00

Al ajo, mantequilla o empanizado acompafiado con papa al horno y verduras al vapor.
Ala diabla y al ajillo acompafiado con arroz y verduras al vapor.

CAMARONES COC0-MANGO 70w

Camarones cubiertos de coco rallado, salsa de mango y ensalada americana sobre rodajas
de plétano.

PULPO AL VINO BLANCO Y PEREJILeson . §

Pulpo baby preparado con mantequilla, perejil, ajo finamente picado y un togue de vino blanco,
acompariado de arroz y verduras al vapor.

CAMARONES A LA GABARDINA :70cw

Camarones envueltos en tocino y rellenos de queso gouda, acompafiado con aderezo de pifia
y mostaza, papa al horno y verduras al vapor.

MARISCOS AL AJILLO susn

Camardn, pulpo, callito y mejillones preparados con chile guajillo, ajo, mantequilla y vino blanco,
acompafiados con verduras al vapor y arroz blanco.

$325.00

345.00

$335.00

$315.00

—— ESPECIALIDADES &=
CHICHARRON DE TN

Cubos de atun fritos acompafiados de guacamole, salsa mexicana y salsa negra.

$249.00

CAMARONES ZARANDEADOS 7o

Camarones sazonados con el adobo especial de la casa servido con papa al horno y verduras
al vapor.

CAMARONES QUESO CREMA (¢ rasiagregar new

Camarones empanizados rellenos de queso crema, acompafiados de puré de papa y
vegetales bahys salteados.

FILETE DE PESCADO ZARANDEARSegar fav

Filete de pescado con el adobo especial de la casa servido con papa al horno y verduras al vapor.

$285.00

$290.00

$265.00

FILETE DE PESCADO RELLENO DE MARISCOS ~$360.00

Filete de pescado (150gr), cocinado a la plancha acompatiado con una combinacién de camardn,
pulpo, callito y champirion (150gr), baitado en salsa blanca y gratinado con queso cheddar.
Servido con arroz y verduras al vapor.

FILETE DE PESCADO AL POPEYE $380.00

Filete de pescado (150gr), cocinado a la plancha relleno con una combinacién de camarén, pulpo,
callito y champifion (150gr) gratinado con queso cheddar y bafiado en salsa de espinaca fresca.
Servido con arroz y verduras al vapor.

$295.00
$565.00

SPAGUETTI CON MARISCOS soc

Camar6n, pulpo, callito y mejillén preparados con mantequilla y ajo con spaguetti en salsa
de Casse 0 Alfredo.

PESCABO-ZARNHBEADO erecio x ko)

Pescado fresco del dl’a: sazonado con el adobo especial de Ia casa, servido con tortillas de maiz,
cebolla morada encurtida y salsas. jUna de nuestras especialidades!
*Preparacion de 30 a 35 min

PARRILLADA TINO" S susewino para 4 peRsonas)

Gombinaci6n de mariscos al ajillo; calito de almeja (60gr), pulpo (BDgr) ‘camarones (SOgr)
mejillones Meuniere (7pzas), filete zarandeado HQQDgr? pulpo entero al vino blanco con perejil
(290gr), camardn caco (85gr), camardn empanizado (85gr) y camarén zarandeado (170gr)J.

Acompaiiado con papa al horno y verduras al vapor en cama de arroz.

—— MENU INFANTIL &> ———

Para 10 pequedines de la familia.

QUESADILLAS SENCILLAS

Servido con guacamole y frijoles.

SPAGUETTI

Ala mantequilla, Casse o Alfredo.

DEDITOS DE POLLO

Acompafiado de papas fritas.

DEDITOS DE PESCADO

Acompaiado de papas fritas.

FILETITO DE PESCADO

Empanizado y acompafiado con papas fritas.

$160.00
$120.00
$140.00
$160.00

$160.00

—=— POSTRES &2 ———

FLAN CARAMELD wrowm

PAY DE QUESO po0cw

PAY DE LIMON suer

BROWNIE DE CHOCOLATE soen

$120.00
$120.00

$125.00
$120.00

Acompariado con helado de vainilla.

HELADO ARTESANAL usosw

$125.00

PLATANOS FRITOS oosn

$120.00

PLATANOS FLAMEADOS uoocw

$180.00

PINA FLAMEADA s 2 persones)

$215.00

Con caramelo de piloncillo y helado.

*extras (icono de ramequin) DIP EXTRA $25.00

Pregunta tu mesero por platillo del dia con mariscos de temporada.

iQue disfrutes cada bocado del mar en tu mesa!

iBuen Provecho!



EnTino’s una vez no es suficiente... Dejate conquistar por los

sabores del mary vuelve a disfrutar Ia frescura en cada bocado.
iNoS vemos pronto!

icono de WA

e AL 30 BE SERc6S 322 307 34 41
SIGUENDS Y COMPARTE TU EXPERIENCIA

EN NUESTRAS REDES SOGIALES

El consumo de productos crudos o poco cocidos, como mariscos, pescados o carnes,
puede representar un riesgo para la salud, especialmente en mujeres embarazadas,
nifos, adultos mayores o personas con sistemas inmunoldgicos comprometidos.

El cliente-asume la. responsabilidad por-su consumo
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