
FRUTAS DE ESTACIÓN 
Ensalada de fruta de temporada, aderezo de yogurt griego,
hojas de menta y topping de polen.

$120

PUDDING DE CHIA 
Con higos, pistachos, ralladura de naranja, eneldo.

$115

PIÑA ASADA
Piña asada al horno de leña, coronada con queso cottage,
reducción de naranja y granola.

$135

PAN FRANCÉS
Pan artesanal, salsa de caramelo, crema de queso, nueces.

$200

ACAI BOWL
Pulpa de acai con crema de coco, plátano, fresa,
frambuesa, piña. Con topping de coco seco y amaranto,
endulzado con miel de agave.

$160

TOSTADA TARTUFO
Pan de masa madre, alioli de albahaca, prosciutto, burrata,
tomates cherry confitado, arúgula y pistachos.

$210

AGUACATE TOAST 
Pan de masa madre, aguacate, salmón ahumado, ensalada
de tomates cherry, cottage, cilantro y aceite de oliva.

$190

HUEVOS AHOGADOS
Al horno de leña, ahogados en salsa roja, terminados con
crema, queso de cabra, cebolla curtida, eneldo y albahaca.
Se acompaña con pan de la casa.

$205

HUEVOS CON CHORIZO
Frijol negro refrito, chorizo guisado, cebolla, plátano
macho frito, aguacate, queso cotija, cilantro y tortillas de
maíz. Estrellados o revueltos.

$190

DESAYUNOS



PANADERÍA
Preguntar por existencia.

AFFOGATO
Helado de vainilla, espresso de la casa.

$110

UN ÚLTIMO ANTOJO

BURRITO TARTUFO
Hongos, mix de quesos, huevos revueltos, salteado de
espinacas, en tortilla de harina, bañado en salsa blanca
Tartufo y grana padano.

$225

CHILAQUILES
Verdes o rojos. Base de frijol negro, queso cotija, aguacate,
cebolla morada, rabanito, cilantro, oliva.

$160

CIABATTA DE MILANESA
Milanesa de res, tocino ahumado, huevo estrellado,
lechuga, tomate, mayonesa casera acompañada de papas a
la francesa.

$230

DESAYUNOS

LA BRIOCHE
Pan brioche artesanal, carne de cerdo, queso gorgonzola,
huevo alioli de mostaza, arúgula y acompañado de papas a
la francesa.

$240

LONCHE GEMA
Lonche de pierna servido en auténtico birote de
Guadalajara, bañado en salsa Gema y un toque de crema. 

$220

ENFRIJOLADAS EVE
Rellenas de guisado de chorizo, acompañadas de crema de
rancho aguacate, queso fresco, cebolla morada curtida y
chile toreados, con plátano macho como el toque final.

$160

Personaliza tu desayuno con nuestras opciones.

HUEVO
TOCINO
POLLO
ARRACHERA AGUACATE

$30
$50
$50
$90 $35

JOCOQUE
COTIJA
PAN DE LA CASA

$30
$25
$35

EXTRAS



FLAT WHITE

ESPRESSO

$70

$35

AMERICANO $45

LATTE $65$75

$55

LATTE VAINILLA $75$85

CAPUCCINO $65$75

MOKA $75$85

MATCHA LATTE $75$85

CHAI $75$85

GOLDEN MILK $75$85

CAFÉ DE OLLA $50$60

CAFÉ F C

TÉ NEGRO

TÉ VERDE

$70

$70

$90

$90

TÉ F C

BEBIDAS



MANGO
FRESA
FRUTOS ROJOS

$90

$90

$90

ROSA

TROPICAL

MATCHA

Con plátano, fresa, dátil, vainilla, crema de
almendra y leche de almendra.

Con mango, piña, leche de coco
y miel de agave

Con matcha, plátano, dátil, vainilla, crema
de almendra y leche de coco.

$120

$120

$120

SMOOTHIE

VERDE
NARANJA
TORONJA

$75
$60
$60

JUGOS

LECHE DE ALMENDRA
LECHE DE COCO
LECHE DESLACTOSADA

+$20
+$20
+$20

EXTRAS

BEBIDAS


